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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperatur i virksomheden køleskab, hvor der
opbevares hakkebøffer.
Det indskærpes, at hakket oksekød maksimalt må opbevares
ved 5 °C. Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer
hakket oksekød i køleskab under koldjomfru. Der ligger 18 stk
a. 200 g, hvor opbevaringstemperaturen er målt med kalibreret
indstikstermometer til 13,0 grader, fratrukket 0,1 grader. Der er
målt en kernetemperatur i hakkekødet til 7,7 grader, fratrukket
0,1 grader.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på
med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Der er en del fedt i emfanget på
kanterne og hen langs ventilationsrør. Fedtet har
dråbedannelse og har dryppet flere steder.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi taler med
udlejer om at få en ny op.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og opbevaring for de seneste 2 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


