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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer af fersk fisk,
fersk kød samt grønt, gennemgået virksomhedens procedurer
for tilberedning og opbevaring af ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager, bar samt arbejdsborde, rullemaskine til sushi
samt køleenheder indvendig. Generel vedligeholdelse af
udenomsarealer, herunder orden og ryddelighed ved
affaldscontainer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling og pH-måling af sushiris for perioden juli-september
2023.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er
kontrolleret: Plastkasse til ris chips.


