
Alle Tiders Køkken

 

 

Bundgårdsvej 40

7000  Fredericia

28513801 6936

1  
1  
 
 
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.13-09-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur på fødevarer med kølekrav samt
frostvarer. OK
Kontrolleret hygiejne ved transport af fødevarer. OK
Kontrolleret virksomhedens affaldshåndtering. OK
Set virksomheden prøveplan herunder opstilling af
mikrobiologiske kriterier for salmonella og E.coli. Kontrolleret
indplacering af produkter i fødevarekategori samt
virksomhedens korrigerende handling og håndtering af
resultater der vises at være ikke acceptable.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af overflader samt
udstyr der kommer i kontakt med fødevarer. OK
Kontrolleret procedure for daglig og periodisk rengøring. OK
Kontrolleret procedure for desinfektion af udstyr og overflader
i produktionslokale. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed af
frikadeller. OK
Godkendelser m.v.: Lokale der på plantegning, fremsendt i
forbindelse med autorisation, er angivet som toilet fungerer
ikke som toilet da dette er fjernet og proppet af. Lokalet kan nu
benyttes som lagerlokale.


