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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejne og håndtering af fødevarer under produktion.
Hygiejnisk opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl.
Temperaturer i køle- og fryseenheder. Hygiejniske
håndvaskefacilieteter. Virksomheden fremviser
desinfektionsmiddel der er angivet til brug i storkøkkener, samt
anvendelsesanvisninger. Vejledt om at sikre sig det er godkendt
af fødevarestyrelsen til brug i køkkener. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken,
herunder inventar og udstyr. Frekvensrengøring, bag og under
inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR-nummer via
virk.dk. EU lister og risikokarakterisering. Ingen anmærkninger.


