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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder, hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj.
Opbevaring af fødevarer på tørlager samt i kølerum. Faciliteter
til hygiejnisk håndtering (tagting) af fødevarer på
buffetområdet. Kontrolleret procedurer for opfyldning af
fødevarer på buffet.
Følgende er konstateret: Der ses på tallerkenholderne ved
buffetdisken afskalning af plastmateriale på stålkonstruktion.
Der ses ved tilsynet ingen plastrester på de opsatte tallerkner.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om risiko for kontaminering af plastrester til
tallerkener.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af køleskuffer, kølerum, grøntkølerum, emfang samt
gulvriste. Rengøring af reoler i kølerum. Rengøring af
buffetområde herunder rengøring af område med
selvbetjening af div. drikkevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for september 2023. Kontrol ved opvarmning af fødevarer samt
kontrol af opbevaringstemperaturer.
Drøftet virksomhedens procedurer for dokumentation af udført egenkontrol ved evt. nedbrud af netværk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


