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Fremvist retssikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir. Målt opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder indeholdende fødevarer med
temperaturopbevaringskrav, herunder fersk torsk.
Virksomheden har redegjort for fremstilling af røgt laks.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde: herunder, fuger omkring
vask og bordplader, gummilister i køle og fryseenheder,
opvaskemaskine, samt hylder på lager.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: Produktionsområde indebærende fluenet
for vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse for
varmrøgning af laks.
Følgende er konstateret: Virksomheden producere varmrøget
laks men har ikke en risikoanalyse for proceduren.
Virksomheden har mundtligt beskrevet at de har indplaceret
aktivisten som en GAG (god arbejdsgang).
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at opdatere deres risikoanalyse til de
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aktiviteter virksomheden fortager sig.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra 01-01-2023 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


