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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. . Kontrolleret procedure for nedkøling og drøftet SITTI
til dokumentation af nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af produktionskøkken med inventar,
køleskabe, kølerum og lagret. Vejledt om fjernelse af plast på
køleskab så hygiejnisk rengøring bliver muligt.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Vedligeholdelse af produktionskøkken med inventar, køleskabe,
kølerum og lagret. Vejledt om udbedring af lofter som fremstår
med huller og maling som kan afskalle med risikoa for
kontaminering. Virksomheden har en dato for udbedring. ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling. Set dokumentation
udført efter egen fastsatte frekvens for 2023. Set
egenkontrolprogram og egnet termometer til måling af CCPér.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


