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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask ved
varm produktion, pizza produktion og barområde.
Opbevaringstemperatur af fødevarer i køle- og fryseinventar.
Fødevarer fri fra gulv. Tildækning og adskillelse af fødevarer.
Virksomheden har redegjort for nedkøling af forskellige retter.
Virksomheden anvender blæstkøler. Mundtlig gennemgået god
håndhygiejne ved skift af arbejdsprocesser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med inventar og udstyr, bordoverflader
samt gulv og vægge. Hylder i køle- og fryseinventar i
produktionsområde. Kølerum og fryserum. Vejledt om
hyppigere rengøring af blæserist og enkelte tætningslister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden maj 2023 til dags dato. Set
indstikstermometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt generelt om regler for
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sporbarhed.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Sporbarhed på Hellefisk.


