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Kampagne kontrol af virksomheder, der modtager
overskudsmad – donerede fødevarer 2023.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har et tilstrækkeligt antal
håndvaske, der er hensigtsmæssigt placeret og specielt
beregnet til håndvask. Håndvaskene er forsynet med rindende
varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænderne.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Virksomheden har
sidemandsoplæring af frivillige.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer, der repræsenterer et bredt udvalg af de donerede
fødevarer.
* Curry ketchup, 320 gram
* Røget Skinke, Steff Houlberg, 140 gram
* Champignon i skiver, 280 gram
* Glas kartofler, 680 gram
Virksomheden kan ikke fremvise sporbarhedsdokumentation af
Glas kartofler, 680 gram, disse er modtaget fra lukket
varmestue i Vejle. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
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Virksomheden er konkret vejledt i sporbarhedssystem der sikre sporbarhedsoplysningerne og kan identificere
hvorfra de har modtaget en fødevare og hvornår.
Kontrolleret følgende uden anmærkning: Mærkning af allergene ingredienser og eller information om allergene
ingredienser. Virksomheden kan mundtligt redegøre for indhold af allergene ingredienser i tilberedte retter til de
forbrugere, der efterspørger dette.


