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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Virksomhedens håndtering af fødevarer under opskæring og
pakning af fersk fisk.
- kontrolleret korrekt isning af fisk under produktion og i
kølerum.
- Kontrolleret virksomhedens flow, fra modtagelse af fisk til
udlevering af opskårne, pakkede fisk.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for sensorisk
bedømmelse af fisk ved modtagelse,
- Kontrolleret hygiejnisk produktion af adfskinding af fersk fisk.
- Kontrolleret friskhed af fisk, virksomheden har klargjort til
salg, og placeret i kølerum.
- Gennemgået procedurer for pakning og emballering af fersk
fisk.
- Kontrolleret rengøring af transportmidler til ind døres brug ,
herunder rullevogne.
- Kontrolleret virksomhedens indretning og flow, således
kontamination ungås.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Arbejdsgange for rengøring af følgende lokaler: Butiksområde,
opskæringslokale, vareudlering og indlevering samt indvendig
rengøring af kølerum.
- Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder virketid og at virksomheden
udfører rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
-
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomhedens risikoanalyse på dagens kontrol vurderet
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
- Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram, Gennemgået
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virksomhedens procedurer for tilbagekaldelse af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse og opbevaringstemperaturer for perioden november 2023 og frem til
tilsynsdato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
- Ved uddannelse af nye medarbejdere, vil den eventuelle oplæring foregår ved sidemandsoplæring.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse, produktionsmetode og fangstområde).
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt Autorisationen er dækken for virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens anvendelse af
tilsætningsstoffer, virksomheden anvender ingen tilsætningsstoffer.
Andet: - Der er i forbindelse med udvidet sporbarhedskontrol på fisk, udtaget et parti torsk til kontrol.


