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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling, specielt langtidsstegning af
hele kødstykker samt risikoanalyse for MAP-pakning af
færdigretter. Kontrolleret at der er i HACCP-analysen er
udpeget kritiske kontrolpunkter (tid/temperatur ved
langtidsstegning) og itlrest ved MAP-pakning) samt beskrevet
styrende foranstaltninger mundende ud i gode arbejdsgange til
forebyggelse af krydskontaminering.
Gennemgået flow gennem virksomheden fra råvarer til
udlevering af færdigpakkede fødevarer. Kontrolleret
personaleflow og flow af udstyr herunder adskillelse af rent og
urent udstyr ved opvask.
Kontrolleret procedurer for skift af arbejdstøj og håndtering af
brugt tøj.
Specifikt gennemgået flow og procedurer til varmebehandling
af fersk kylllingekød og hvordan krydskontaminering
forebygges. Samt tilrettelæggelse af arbejdsfunktioner i
produktionen.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nummer.
Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Enkelte lokaler, som ikke har været
medtaget i nuværende autorisation ved en forglemmelse, vil
blive indført i ny autorisation, som vil blive fremsendt
(færdigvarekølerum, udlæsningsrum, rengøringsrum samt
personalefaciliteter).
Kontrolleret virksomhedens risikooplysninger.
Langtidssstegning vil blive medtaget som riskooplysning.


