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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, generelle
procedurer for håndtering og behandling af fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer, herunder driftsinventar og overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Der er set risikoanalyse og
skriftlige egenkontrolprocedurer over virksomhedens
aktiviteter, herunder udpegelse af kritiske kontrolpunkter.
Yderligere kontrolleret måleudstyr til overvågning af kritiske
kontrolpunkter. Vejledt om egnet måleudstyr til kontrol af
opvarmning ved lejlighedsvise arrangementer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer fra danske
leverandører: 10 stk Linguine pasta af 500g, 12 stk. Maloreddus
pasta, 1 stk. Pantitekette. Virksomheden har pt ingen
samhandel. Ingen anmærkninger.


