
Jensens Foods A/S

 

 

Energivej 5

7600  Struer

18455595 849

1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 3

6 timer 25 min.19-09-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Hygiejne ved produktion, herunder krydssmitte.
Gennemgået procedurer, og flow i forbindelse med påtænkt
opstart af produktion af risengrød.

Set hygiejne under pakning og emballering af tykstegsbøffer.

Hygiejne under lagring:
Set tørvarelager til indpakningsmateriale og ingredienser til
risengrød.
Set frostlager og færdigvarekøl til kødprodukter.

Mikrobiologiske kriterier.
Virksomheden producerer ikke produkter som er underlagt
kriterierne i Mikrobiologiforordninger ( 2073/2005 ).
Virksomheden oplyser, at kyllingekød opvarmes til 75 gr. C.
Set holdbarhedsanalyser fra 2022 og 2023 på 3 færdigretter, og
pulled pork.

Holdbarhedsfastsættelse.
Gennemgået virksomhedens baggrundsdokumentation for
fastsættelse af holdbarhed på risengrød.
Set holdbarhedsanalyser på risengrød.
Vejledt om værktøjer til fastsættelse af holdbarheder og vist
nogle på Fødevarestyrelsens hjemmeside.

Hygiejne: Rengøring: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Rengøring af udstyr som kommer i kontakt med fødevarer.
Gennemgået procedurer for rengøring af rør/pumpeystem ved
overførsel af risengrød.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået følgende uden
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anmærkninger:
Indretning.
Gennemgået indretning af nye lokaler til fremstilling af risengrød.

Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Set og gennemgået flowdiagram for produktion af risengrød.
Set risikovurdering for procestrin mixing og varmebehandling, nedkøling samt for buffertank ved produktion af
risengrød.
Set procedurer for opvarmning og nedkøling.
Set dokumentation for dokumentation for nedkøling af den seneste testproduktion.
Vejledt om krav til dokumentation af CCPer herunder nedkøling ( tid og eksakt temperatur ).
HACCP gruppe. Gennemgået sammensætning og procedurer for HACCP møder.
Set referat fra det seneste HACCP møde d. 2.8 2023.

Mærkning og information: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Færdigmærkning på risengrød, herunder varebetegnelse, ingredienser, nettovægt, lotmærkning,
holdbarhedsdato, allergenmærkning, opbevaringsforeskrift, tilberedningsvejledning og identifikationsmærkning.
Vejledt om forskel mellem bedst før og sidste anvendelsesdato.

Godkendelser m.v.: Gennemgået følgende uden anmærkninger med henbliklik på nyautorisation i forbindelse
med produktion af risengrød:
Indretning, risikovurdering og egenkontrol samt tegning over virksomhed.
Ny autorisationsskrivelse vil blive fremsendt.

3. parts certificering.
Gennemgået den seneste auditrapport ( FSSC 22000 ) fra 28.11 2023 fra 3. parts certificeringsorgan, herunder
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gennemgået afvigelser ( 6 minors ).
Stikprøvevis set at standard er dækkende.

Kontrolleret at virksomhedens CVR nr. stemmer overens med det som Fødevarestyrelsen har registreret.

Særlige mærkningsordninger: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Obligatorisk oksekødsmærkning:
Set mærkning på udskårne mørbradbøffer og tykstegsbøffer.


