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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af ferske fødevarer tildækket adskilt fra
færdigvarer, dette på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsdiske i butik, køle- og frostrum i mellemste lokale, emfang
i kold produktion med stegezone.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indeværende
uge for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og
nedkøling i elektronisk egenkontrolprogram.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens viden om allergener i
forbindelse med gennemgang af produkttilvirkning af
marinerede steaks.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: Kalve, kvie og oksekødsudskæringer i
salgsdisk.


