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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Virksomhedens håndteringvaremebehandling af bær fra frost
(ikke egen avl). Virksomheden koger (min. 1 min.) rabarber og
hindbær, og oplyser at jordbær ligeledes vil blive kogt.
Set dokumentation for indvejningstemperatur rå mælk og
celletal for perioden 31. maj 2023 og 14. juni 2023.
Opbevaring af redskaber der kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens håndtering af bær fra frist (ikke egen avl).
Virksomheden varmebehandling af bær fra frost:
Virksomheden koger (min. 1 min.) rabarber og hindbær, og
oplyser at jordbær ligeledes vil blive kogt.
Set dokumentation for indvejningstemperatur rå mælk og
celletal for perioden 31. maj 2023 og 14. juni 2023.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring af udstyr og lokaler i produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
CCP-pasteurisering:
21 produktioner den 24. juli 2023.
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Antibiotika den 31. maj 2023 og 14. juni 2023.
Vejledt om dokumentation for kogning af bær.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne sygdomme.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Gennemgået virksomheden brug af rengørings- og desinfektionsmidler, samt egnethed.


