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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: : Hygiejne under produktion herunder
placering og håndtering af råvarer, opbevaring under oplagring
i tanke. Procedurer for påfyldning af øl i fustager og flasker
samt procedurer rengøring og desinfektions af fustager og
flasker. Opbevaring og anvendelse af CIP-væsker/rengørings og
desinfektionsmiddeler. Procedurer for pasteurisering af flasker
og fustager
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bryggeri herunder inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater: Kontrolleret
brygjournaler ift. modtagekontrol af råvarer og
sporbarhedsstyrring gennem produktionen,
pasteuriseringsrapporter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mærkning af
forskellige øltyper herunder angivelse af producent, alc %,
ingredienser og allergener samt holdbarhedsangivelser.
Konstateret at der af holdbarhedsmærkningen fremgår "Best
Before", vejledt omkring regler for mærkningssporg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden markedsfører, opbevarerer eller
producerer ikke økologiske fødevarer.


