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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens håndtering af
allergener (sesam), herunder virksomhedens procedurer for at
undgå krydskontaminering.
I kølerum tilstødende køkken, set gårsdagens produktion.
Stikprøvevist målt temperaturer. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om reglerne for varmebehandlede fødevarer,
herunder vejledt generelt om anbefaling om nedkøling fra
65-10 grader C, inden for fire timer, samt om mulighed for at
benytte mindre beholdere til fødevarer som skal nedkøles for
at sikre en hurtig nedkøling.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for
genbrugsemballage. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende udstyr:
bil til udbringning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende udstyr: Bil til udbringning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling af fødevarer.
Mærkning og information: Mundtligt gennemgået
virksomhedens procedurer for sporbarhed på produkter der
sendes ud af huset. Virksomhedens oplyser at de skriver en
seddel i hånden, som følger varene.
Vejledt konkret om reglerne for sporbarhed på fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


