
Delitaste ApS

 

 

Hammerholmen 15D

2650  Hvidovre

34883696 6351

1  
 
1  
1  
 
 
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.22-09-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur i
kølelager på under 5 grader. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring,
herunder set at udendørsområder holdes rydelige og at alle
indgange til lager og varemodtagelse holdes tæt lukket, samt
set seneste 3 rapporter fra det skadedyrsfirma, som
virksomheden har aftale med. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
kemiske risici forbundet med indkøb, bl.a. pesticider og nitrit.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed et led frem
på følgende fødevarer: Diverse kondimenter, herunder
mayonnaise. Kontrolleret sporbarhed et led tilbage på følgende
fødevarer: wienerpølser og brunchpølser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheden har ikke udført de
økologikontrollerede aktiviteter i perioden siden 21.03.2022
til d.d. Vejledt konkret om pligt til at meddele ophør, hvis de
certificerede aktiviteter ikke udføres i mere end 1 år.
Virksomheden kan ansøge på ny, hvis de derefter vil genoptage
aktiviteterne.
Kemiske forureninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer
for overholdelse af EU-grænseværdier for pesticidrester i
fødevarer ved samhandel. Virksomheden sikrer overholdelse af
lovgivningen på området ved at kontrollere at leverandøren er
registreret/autoriseret. Ingen anmærkninger.


