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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
procedurer for brygning af øl. Herunder er gennemgået
arbejdsgange fra brygningens start til slut tapning. Under
kontrolbesøget skete der desuden tapning af øl til flasker. Dette
foregik hygiejnisk og tapning skete på et afgrænset område for
at undgå kontaminering.
Virksomheden har desuden redegjort for sporbarhed og
hvordan en eventuel tilbagetrækning kunne foregå.
Virksomhedens brygbog for bryg 1023 er gennemgået under
kontrollen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Tanke
til brygning, gulv, lagerkølerum, gulv i bryggeri, tapperum,
overflader, i bryggeriet. Virksomheden har desuden redegjort
for procedurer for rengøring før brygning ved hjælp af
cip-rengøring og rengøringsmidler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for pasteurisering. Virksomheden har fremvist nedskrevne
procedurer for pasteurisering af øl. Herudover har
virksomheden mundtligt redegjort for kontrol af temperatur
ved pasteurisering.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Den Gode Pilsner, 50cl.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


