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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, samt adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer for kølepligtige fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bar-,
køkken-, og kælderlokaler herunder gulve, vægge, lofter,
produktionsoverflader, opvaskemaskiner, emfang, reoler,
køleinventar og kølerum. Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedurer vedrørende rengøring og desinfektion
af restaurant og køkkenområder efter skadedyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
spiseområde, køkken og kælderlokaler, herunder yderdøre og
vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling, fra
sidste kontrolbesøg og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: CVR- og P-nummer iflg. www.virk.dk, samt virksomhedens risikooplysninger hos
Fødevarestyrelsen.
Gennemgået retssikkerhedsblanketten før kontrolbesøgets begyndelse.


