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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskeforhold samt egnet og rent
arbejdstøj. Gennemgået procedurer for vask af klude,
viskestykker og lignende. Konkret vejledt om mikrobiologiske
kriterier herunder prøveplan. Vejledt generelt om håndtering
af særlige risikoprodukter som meloner.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Kontrolleret
rengøring af køkken. Gummilister i kølebord fremstår med
begyndende mørk belægning. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken. Konkret vejledt om
maling af væg ved opvaskemaskine, da der ses en begyndende
afskalling af malingen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
nedkøling og genopvarmning for de seneste 3 måneder.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for allergene
ingredienser i dagens ret.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Konkret vejledt om udformning af skilt med
autorisationsnummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At plastskål til anretning af færdigretter er egnet til formålet.


