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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:

Hygiejne under indpakning og emballering
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejnisk
indpakning af hamburgerryg. Ok.

Rengørings- og desinfektionsmidler, herunder Godkendte
desinfektionsmidler
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: 2 anvendte
desinfektionsmidler er godkendt af Fødevarestyrelsen. Ok.

Følgende er konstateret: Skab til rengørings- og
desinfektionsmidler er ikke lukket og er uaflåst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opbevaring af rengørings- og
desinfektionsmidler i aflukket og aflåst område.

Affaldshåndtering:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Farvekodede
kasser og udstyr til håndtering af kasseret kød. Ok. Opmærket
kar med slagteaffald i frostlager. Ok.

Animalske biprodukter:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kasser og kar
med slagteaffald. Ok.

Vand (drikkevand, procesvand, vandbehandling og is)
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden anvender vand af drikkevandskvalitet i
produktionen fra det kommunale vandværk. Set
virksomhedens procedure for vandprøver, herunder at der
indhentes vand-prøve-resultater fra vandforsyning, og at der
ved mistanke i produktionsområdet udtages vandprøve på
virksomheden. Ok.
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Følgende er konstateret: Virksomheden skriver i sin procedure, at der årligt indhentes en vandprøve fra
vandværket, og at der årligt udtages en vandprøve på virksomheden. Virksomheden oplyser, at der ikke udtages
årlige vandprøver pt. Virksomheden fremviste et vandprøveresultat fra en nabo-adresse, som modtager vand fra
samme vandledning som denne virksomhed. Vandprøven er udtaget 21/06/2022. Virksomheden fremviste en
vandprøve udtaget på vandværket. Vandprøven var udtaget 26/10/2021. Drøftet generelt om vandprøver.

Returnering:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedure vedrørende returvarer. Ok.

Modtagelse af returnerede varer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedure vedrørende returvarer. Ok.

Tilbagetrækning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens procedure for tilbagetrækning og
tilbagekaldelse, herunder at virksomheden kontakter Fødevarestyrelsen ved fødevarer med sundhedsfare. Ok.

Hygiejne: Rengøring:

Periodisk rengøring
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Arbejdsgange for rengøring af følgende lokaler/udstyr: Hele virksomheden med produktion af kødprodukter.
Virksomheden får rengøring foretaget af ekstern virksomhed. Gennemgået virksomhedens rengøringsplan. Ok.
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Hygiejne: Vedligeholdelse:

Indretning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kølerum, frostlager, produktionslokaler, lys i lokalerne samt
udstyrets udformning og placering, mulighed for håndvask samt omklædningsrum og toiletter. Ok.

Skadedyrssikring
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Hele virksomheden. Ok.
Produktionslokaler. Ok.

Virksomhedens egenkontrol:

Revision/ fejlrapporter/ reklamationsbehandling
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Revision af egenkontrolprogrammet gennemført på baggrund af
ekstern audit gennemført 16/03/2023 samt intern audit gennemført 16/11/2022. Ok. Procedurer for
reklamationer/returvarer gennemgået. Ok.

Offentliggørelse af kontrolrapport:

Link på hjemmeside
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside. Ok.

Uddannelse i hygiejne:

Overvågning og instruktion i fødevarehygiejne
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt uddannet og
instrueret i håndtering af fødevarer. Instruktion af medarbejdere i personlig hygiejne; særligt med hensyn til
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smitte med, og symptomer på fødevarebårne sygdomme, norovirus (Roskildesyge) og smitsom leverbetændelse.
Ok.

Uddannelse af medarbejdere (HACCP)
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ok.

Godkendelser m.v.:

Autorisation, herunder vilkår
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Autorisation er dækkende for virksomhedens aktiviteter.Ok.

Risikokarakterisering i KOR
Registreringer
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr og fødevareaktiviteter samt
risikooplysninger. Ok.

Opdatering af EU-lister i KOR
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er på EU-listen. Ok.

Sundhedsmærkning / Identifikationsmærkning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: emballeret, mærket ribbensteg, letsaltet flæsk i skiver og hel
hamburgerryg. Ok. Set handelsdokument på modtaget kamsteg. Ok.
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Emballage m.v.:

Materialer og genstande
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vacuum-pose PA/PE. EM628829. Ok.

Overensstemmelseserklæring
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set overensstemmelseserklæring i virksomhedens e-smiley på
gennemsigtig vacuumpose PA/PE, EM628829. Ok. Virksomheden oplyser, at opdaterede
overensstemmelseserklæringer på emballager opdateres 1 gang årligt. Ok.


