Kontrolrapport WY Crdbragogristert

Fadevarestyrelsen

Virksomhed Bouillon

‘Denne kontrol, dato

04-10-2023

Adresse Solbjergvej 3, st

Postnr/By 2000 Frederiksberg Tidligere kontrol
CVR-nr. 43718673 Dato

Hygiejne: Handtering af fedevarer 2

Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af 2

Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Maerkning og information uden anmarkninger: fgdevarer under opbevaring herunder

Godkendelser m.y. 1 tildaekning og adskillelse, tiltstraekkeligt antal handvaske samt

Seerlige meerkningsordninger faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af haender, samt forrum

Varestandarder til toilet. Vejledt om evt at saette dgrpumpe op pa dgre mellem

Tilszetningsstoffer m.v. toilet og forrum.

Kemiske forureninger Kontrolleret: Nedkgling af fgdevarer efter varmebehandling

Emballage m.v. eller endelig tilberedning.

Andet Det indskzrpes, at fgdevarer skal nedkgles snarest muligt efter
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkgles til en temperatur, som ikke indebarer nogen

1 © Ingen anmaerkninger sundhedsfare.
2 O Indskaerpelse Felgende er konstateret: i kglerum opbevares 6 gastrobakker,
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

ca. 6 kg, med feerdiglavet andelar i fedt produceret den 3.

Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget oktober 2023, der males med kalibreret indstikstermometer til

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley 10,2 grader C. 10 sma kondibgtter, ca. 10 kg, med feerdiglavet

Udgaet symbol. Vises for ratatouille produceret den 3. oktober 2023, der males med
@ indskaerpelser givet far 2022

kalibreret indstikstermometer til hhv 12 grader C og 15,1

grader C. 2 store kondibgtter faerdiglavet rgdvinssauce, ca. 6

Kontroltype og -aktivitet kg, produceret den 3. oktober 2023, der males med kalibreret
[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne indstikstermometer til 11,9 grader C. Fotodokumentation

[] Ekstra kontrol [ ] Keedekontrol optaget.

(] Anden kontrol Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: vi kasserer

2 timer 35 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Bouillon

Adresse Solbjergvej 3, st

Postnr/By 2000 Frederiksberg

CVR-nr. 43718673

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

maden med det samme. Vi far igangsat nogle forbedrede nedkglingsprocedurer, sa kglerummet ogsa kan fglge

med. Vi far leveret en kglecontainer i dag. Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan

klage over afggrelsen. Se separat klagevejledning.

Vejledt virksomheden om at kgle ned i f.eks lavkantede gastrobakkede med store overflader.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

baromrade, produktionskgkken samt udendgrslager til drikkelse herunder gulv, veegge, loft, bordflader og

hylder, samt kgleinventar, mikroovne, ovn, stegestationer og emfang. Vejledt om evt at udarbejde en

specificeret renggringsplan.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring.

Felgende er konstateret: der er begyndende abning mellem gulv og dgr pa udendgrslager til drikkeopbevaring,

samt pa port pa udendgrslager til vinopbevaring.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse.

Vejledt konkret om Igsningsmuligheder: seette hard fejeliste pa nederste del af dgr og port.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse.

Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse, opbevaring og

nedkgling, ingen anmaerkninger.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolinformationsblanket.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: CVR- og P-numre via faktura og virk.dk.

04-10-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




