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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken
og toilet. Opbevaringstemperatur af fødevarer i køle- og
fryseinventar. Fødevarer fri fra gulv. Virksomhedens dør fra
køkken til forrum til toilet står åbent under tilsynet. Vejledt
generelt om regler for forrum til toilet samt konkret om
løsningsmuligheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med ovn, emfang, bordoverflader, lager, køleinventar, gulv og
vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Vinduer i
køkken med fluenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden maj 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. Virksomheden leverer
animalske fødevarer 1-2 gange om ugen til virksomheder, men
er ikke registreret til aktiviteten levering fra detail animalske -
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1/3 regel. Vejledt generelt om regler for levering fra detail animalske fødevarer – 1/3-reglen. Generelt vejledt
om anmeldelse af væsentlige ændringer i virksomhedens aktiviteter til Fødevarestyrelsen, hvis virksomheden
stadig vil fortsætte med levering af animalske fødevarer til andre virksomheder.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten. Flyer om nyt
smileymærke udleveret.


