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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i slagterområde samt stikprøvevis
opbevaringstemperaturer i kølerum og kølediske. Kontrolleret
uden anmærkninger: Produktionsflow efter ombygning i slagter
og delikatesse, herunder placering vaske i slagter-, det varme-
og kolde område samt opdeling og adskillelse af
arbjedsområder. Der opskæres midlertidigt kød i kølerummet,
på grund af manglende rumkøler, virksomheden har
procedurer for adskillelse og håndtering af fersk kød og
spiseklarer produkter i kølerummet. Kontrolleret uden
anmærkninger: Udendørs affaldshåndtering, der opbevares en
del jern og inventar affald i gården, virksomheden oplyser at
det bliver fjernet snarrest.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, skæreplanker, hylder,
håndvask og kølediske.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for mærkning med mærkning af obligatorisk mærkning af
oksekød.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af oksekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: Entrecote og tykstegsbøffer. Vejledt generelt om reglerne for obligatorisk mærkning af
okse- og kalvekød.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


