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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set dagens produktion af pizza, sandwich
samt kylling vinger. Mundtlig gennemgået procedure for
opvarmning og nedkøling af kød fra frost.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen
akrylamid/PAH ved fremstilling af pizza og kyllingekød.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
vareflow fra varemodtagelse til pakning samt
affaldshåndtering, herunder risiko for krydssmitte /
kontaminering Opbevaringstemperaturer af fødevarer i køle-og
fryse inventar. Adskillelse og tildækning af fødevarer, samt
fødevarer fri fra gulv, tildækning og adskillelse af ikke
kølepligtige fødevarer på lager er kontrollere, uden
anmærkninger. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Gennemgået procedurer for slicening, herunder procedurer for
rengøring og desinfektion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: grønt
afdeling herunder køleskab inkl. gummilister, kold afdeling
herunder arbejdsborde, køleskabe samt filmholder, varm
afdeling herunder emhætte.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkøling fra
sidste tilsyn til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) opvarmning samt
nedkøling.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes
viden om, og instruktion i fødevarehygiejne, herunder om
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smitteveje for fødevarebårne sygdomme.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: morgenmadsbuffet herunder varme retter
information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer, jf. www.virk.dk
fødevareaktiviteter samt mærkning med ID NR. 7006 på fx transport kasser / vogne, der anvendes til transport
af fødevarer til afdelingerne. Risikooplysninger er opdateret.
Kontrolleret ID - mærkning
Følgende er konstateret: ID- mærkning er ikke korrekt
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udformning af ID mærkning, se www.fvst.dk


