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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret temperatur i køleskab nr. 3, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Beskidt blæser i kølerum belagt med
gammel sort /brun støv. samt beskidt flader på blæser.
Beskidt kanter på hylder i kølerum belagt med gammel skidt.
Beskidt i kølerum langs kanter ved overgang fra gulv til væg,
belagt med gammel skidt og mug.
Beskidt i kølerum i hjørnet belagt med gammel brunt skidt.
Beskidt vindueskarm i dej rum har en meget fedtet overflade
og en del løs krydderier på vindueskarmen.
Mikroovn i køkken er belagt med ældre snavs og med meget
fedtet overflader inden i oven.
Knivholder i køkken beskidt med gammel mad rester
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fastsiddende.
Hylder i køkken belagt med gammel stanniol, som er i stykker og belagt med fedt.
Gulv i køkken bag hylde er beskidt.
Ovn i køkken er beskidt inden i med gammel sort / brun fedt, samt lågen er belagt med brun skidt / fedt.
Dåser der bruges til at holde / løfte bordet er belagt med fedt ovenpå.
Komfur i køkken er belagt med fastbrændt indtørret skid.
Væg under vask i køkken er belagt med gammel sort / brun fedt.
radiator under borhøjde over for opvaskemaskiner i køkken er belagt med gammel sort / brun snavs / fedt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det vil blive rettet op på hurtigst muligt.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Kniv i køkken belagt med tape.
Følgende er konstateret: Der er viklet tape omkring kniv i køkken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens
anmodning.
Følgende er konstateret: Manglende risiko analyse, risiko analysens er ikke tilgængelig under tilsynet.
virksomheden oplyser at der ligger i den anden virksomhed i Haderslev.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden oplyser at der ligger i den anden virksomhed i
Haderslev.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Fotodokumentation optaget


