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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabet og
fryseren. Arbejdsgang i forbindelse med fremstilling af
pølsehorn under tilsyn. Adskillelse af arbejdsopgaver i køkken i
forhold til håndtering af grøntsager og tilvirkning af pølsehorn.
Håndvasken i køkken er forsynet med koldt og varmt vand,
sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken. Herunder har
virksomheden oplyst, at skraldespande er taget ud af lokalet til
at blive vasket, og det foregår hver fredag.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, varmebehandling og lejlighedsvis
nedkøling af fødevarer fra sidste tilsyn til i dag. Virksomheden
vejledt i at tilføje stikprøvekontrol af varmebehandling af



Huset Gammel Kongevej

 

 

Gammel Kongevej 34

9400  Nørresundby

29189420

Kontrolrapport

side 2 af 2

06-10-2023

pølsehorn i det eksisterende skema til dokumentation af varmebehandling (og evt. også til nedkølingen).
Virksomheden er i dag begyndt med at servere pølsehorn til eftermiddagsmad.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens sporbarhedssystem, som kan identificere alle fødevarer,
der er indkøbt. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


