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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
procedurer ved afhentning og servering af tartar-kød, målt
køletemperaturer på pålæg/ost og "transport" fra lager til
køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
isterningmaskine og udstyr samt køleskabe med
fødevarer/drikkevarer på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: varemodtagelse og
køleopbevaring, for 2023 stikprøvevis. Vejledt konkret om
skemaform så det fremgår, med dato herunder årstal m.m.
Vejledt konkret om risikoanalyse og opdateret
egenkontrolprogram, eksempel kan findes på www.fvst.dk
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Udleveret
pjece om nyt smileymærke med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


