
Køkkenområdet Hjørring Kommune

 

 

M. P. Kofoeds Vej 1

9800  Hjørring

29189382 5813

1  
1  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 45 min.09-10-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for slicening af
pålæg, herunder procedure for at der ikke sker unødig
temperatur. Set håndtering under pakning af pålæg i bakker,
herunder temperatur og kontaminering. Kontrolleret
opbevaring af skiveskåret pålæg i kølerum. Pålæg er mærket
med åbningsdato.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
virksomhedens flow ved udportionering af grydestegt nakke
med skysovs, kartofler og bønner, herunder hygiejne under
udportionering, hvor medarbejdere anvender handsker og
hårnet. Medarbejder har fortalt om procedurer ved slicening af
kød til efterfølgende udportionering.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set pakning af bil
til udlevering af mad. Virksomheden har gennemgået deres
procedurer ved udbringning, herunder temperatur, emballage,
samt autoriationsnummer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af pålægsmaskine.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Smørrebrødsrum, kølerum 2,
udportionering, færdigkøl, udleveringssluse samt transportbil.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har gennemgået deres
procedurer for kalibrering af termometer. Set dokumentation
for kalibrering af virksomhedens termometer i 2023.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for temperatur -
kølemad.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for smørrebrød.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperatur kontrol af kølerum 2 for
perioden d. 6 oktober til d.d. 2023, samt temperatur ved varmtholdt (varm udlevering) for perioden september
2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


