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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Bødeforelæg på kr. 5.000 er fremsendt.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer fersk laks i
kølerummet. Der er 2 hele laksesider. Der er målt en
temperatur på 5,7 grader hvor der er fratrukket 0,1 grad i den
ene lakseside og 5,2 grader hvor der er fratrukket 0,1 grad i den
anden lakseside. Der er målt en omgivelses temperatur på 5,9
grader, hvor der er fratrukket 0,1 grad. Der er målt med
kalireret indstikstermometer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der plejer altid
at blive lereret med is.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktbærende overflader, opvaskemaskine og gulve.
Virksomheden er vejledt omkring rengøring af køleventilaion.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse siden 1-1-2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
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det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Set dokumentation
for regnskab for 4. kvartal 2022.


