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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Procedurer
for håndvask mellem arbejdsfunktioner, herunder brug af
handsker hvor det giver mening.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Reoler i
kølerum i kælder, hylder under borde i køkken og overflader
med fødevarekontakt i produktionen, herunder gennemgået
mundtligt procedurer for rengøring og desinfektion af udstyr til
fremstilling af sushi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring, dokumentationen for samme i
oktober 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


