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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målte temperatur i køleskab
og fryser - ingen bemærkning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At der var sæbe
og engangspapir ved håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Bøde på kr. 11.250 er fremsendt. Følgende er konstateret:
Virksomheden kunne ikke fremvise dokumentation for udført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling fra Uge 37 2022 til Uge 1 2023 og
igen fra Uge 9 2023 til d.d.. Virksomhedens dokumentations
frekvens siger hver 14 dag. Virksomheden har en risikoanalyse
der er dækkens for deres aktiviteter i virksomheden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg retter op på
det med det samme.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Gennemgik udvalgte varer i
køleskab og lagerlokale vedr. holdbarhedsmærkning - ingen
bemærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


