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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, vareadskillelse, køle og
frysetemperaturer, produktionsmæssig adskillelse, håndtering
af fødevarer under produktion, samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring, gennemgåede procedurer i forbindelse
med tilberedning af sous vide produkter. tilberedning.
stikprøvevis kontrolleret ingredienser/ fødevarer som indgår på
nuværende menu.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: visuel
rengøringskontrol af produktionsområder i baglokale,
opvaskeområde, tørvarelager, tilvirkningskøkken i
restaurantområde, køle og fryseenheder, samt isternings
maskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af kølepligtige fødevarer, samt overvågning af fryse
og køleenheder, udpeget som CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for modtagelse af
kølepligtige fødevarer, opbevaring og kontrol af køle og
fryseenheder, alle udpeget med ugentlig frekvens.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse af kølepligtige fødevarer,
temperaturkontrol samt kontrol af køle og fryseenheder for perioden juni 2023 til D.D.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.

kontrolleret: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Følgende er konstateret: link til findsmiley ligger i på forsiden. men inden under linket information
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer:1 led tilbage ved faktura af dagens
modtagelse af ferske kødprodukter modtaget fra danske leverandører, og melprodukt modtaget fra svensk
leverandør Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden procedurer i forbindelse med, oplysninger om
allergener, virksomheden oplyser at der ved alle reservationer spørges ind allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import, samhandel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: sporbarhed på vakuumposer til sous vide 1 led
tilbage ved faktura.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer vakuumposer til sous vide
som tilsigtet af producenten.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


