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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Opbevaring og adskillelse af fødevarer i køkken og på
lager, herunder temperaturmålinger på køl og frost.
Virksomhedens håndtering af fisk i forbindelse med filetering,
herunder procedurer for kontrol af parasitter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og kølerum, herunder produktbærende overflader, køle- og
frysefaciliteter, udstyr der kommer i berøring med fødevarer,
stegeplader, emfang, opvaskemaskine, samt vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, varmebehandling,
nedkøling og varmeholdelse fra juli 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt konkret om muligheden for at sammenlægge
virksomhedens registrering af barområde med
virksomhedens eksisterende registrering af restauranten, da
baren driftes af de samme personer som
drifter restauranten, der er fælles regnskab, og dens placering
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er i nærhed af restaurantens serveringsområde.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det økologiske spisemærke
med økologiprocent 60-90 %, herunder er følgende kontrol foretaget: kontrol af opgørelser over
økologiprocenten i 1. og 2. og 3. kvartal, stikprøvevis kontrol af dokumentation for opgørelserne, vurdering af
mængder af økologiske fødevarer på lager, kontrol af at udvalgte ikke-økologiske fødevarer fundet på lager er
registreret i regnskabet. Ingen anmærkninger.


