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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
procedurer for opbevaring og PH-værdi af sushi-ris, opbevaring
af fersk fisk på 2 grader C., indfrysning af fersk fisk til
sushi-produktion, adskillelse imellem fødevaregrupper og
nedkølingsmetode af eks. sauce.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med overflader,
køleenheder, opvaskemaskine og isterningmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for indfrysning af
fersk fisk til sushi-produktion samt dokumentation for udført
egenkontrol af: køleopbevaring, opvarmning og nedkøling,
stikprøvevis for 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Udleveret
folder om nyt smileymærke og vejledt om visning på egen
hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


