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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Stikprøvevist
kontrolleret opbevaringstemperatur i køleskabe i
tilvirkningsområde. Ingen anmærkninger.
Overhørt virksomhedens mundlige procedure for hygiejnisk
produktions flow/adskillelse af aktiviteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Koldtkøkken, varmtkøkken og baglokaler, herunder hylder med
tørvarer, opvaskeområde, inderside og lister i kølemøbler i det
koldekøkken, emfang og stegeområde med friture, samt
tilvirkningsborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling,
varmeholdelse, PH-måling og indfrysning af fisk til sushi, fra
august 2023 til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne og personlighygiejne.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


