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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevare på stadeplads, og
i kølerum, samt køletemperaturer, gennemgået procedurer for
pakning af frugt og grøntsager på bestilling, samt faciliter til
hygiejnisk håndvask og tørring i pakkeområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler stadeplads,
inventar og kølerum samt pakkeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Stadeplads og kølerum kontrolleret at porte slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring og transport af kølepligtige
fødevarer udpeget som kritiske styringspunkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varemodtagelse, opbevaring og transport af kølepligtige
fødevarer med daglig frekvens og kritiske grænser nævnt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring og transport af kølepligtige
fødevarer for periode september og oktober 2023.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: sporbarhed 1 led tilbage på pomace oliven olie,
friske skal æg, og avocado ved faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret plastposer
til pakning af frisk frugt og grønt.


