
Sushiart Kolding

 

 

Skovvangen 42

6000  Kolding

36019190

18-10-2023 1
19-09-2023

1
11-01-2023

1
15-08-2022

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

45 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Tilberedning af sushiruller under tilsyn. Virksomheden har
redegjort for fremstilling, udskæring, opbevaring og pakning af
sushi.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering af private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, herunder arbejdsborde, køle- og
frostenheder indvendig samt gulve/vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse. opbevaringstemperaturer køl/frost,
opvarmning for perioden juli-oktober 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
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producenten. Følgende er kontrolleret: Take away bokse, film og handsker.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


