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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Stikprøvevis
kontrolleret temperaturen på køl. Procedure til håndtering af
bake off produkter samt bland selv slik, her anvendes handsker
begge steder.
Vejledt generelt om kondens i pålægskøler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret rengøring af lagerområde,
butikslokale samt butiksinventar herunder pålægskøler,
mælkekølerum, frostbokse, bland selv slik, bake off område,
grøntafdeling.
Vejledt konkret om renholdelse af rist ved køle til færdigsnittet
grønt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur i perioden juli 2023
til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


