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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedurer
for nedkøling. Virksomheden oplyser at de nedkøler i mindre
beholdere /gastro bakker, nedkøling foregå i køleskabe.
Virksomheden har en blæstkøler som ikke er taget i brug.
Virksomheden overvåger temperaturen med
indstikstermometer. Set termometer. Virksomheden følger
retningslinjen om, at fødevarer passerer temperaturintervallet
fra 65-10°C på max 4 timer. Virksomheden oplyser at de
sjælden har nedkøling, de prøver at tilpasse deres produktion i
forhold til mængde og antal personer som spiser.
Vejledt og gennemgået tilgængeligt materiale om nedkøling på
fvst.dk og udleveret fakta ark om nedkøling samt introduceret
virksomheden til værktøjet SiTTi
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleskabe og blæstkøler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling
stikprøvevis siden september 2022 til d.d. Virksomheden
oplyser at de sjælden har nedkøling. Virksomheden skal
tilpasse virksomheden frekvens i forhold til virksomhedens
aktiviteter for nedkøling fx. fra uge til måned.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling samt skriftlige
procedurer for nedkøling. Virksomheden har elektronisk egenkontrol og anvender nedkøling fra +65 C til 10 C på
max 4 timer.
Vejledt om tilpasning af egenkontrolprogram hvis SiTTi ønskes anvendt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


