Kontrolrapport

Virksomhed Madservice Trekroner

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen
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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,

preveplaner: virksomheden har udarbejdet en prgveplan og

Adresse Trekroner Centervej 41

har fastlagt undersggelser med en passende prgvefrekvens.

Postnr/By 4000 Roskilde

Virksomheden har dokumenteret resultaterne for undersggelse

CVR-nr. 29189404 Aut.nr. 5975

af listeria i hhv. vegetartisk frikadelle og hamburgerryg jf.

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne 1

Maerkning og information 1

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

pregveplanens indplacering i kategori 1.3. i marts 2023.

Virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive

svaberprgver, hvor det er relevant. Virksomheden analyserer

tendenserne i testresultaterne og har procedurer for at traeffe

relevante foranstaltninger ved utilfredsstillende

analyseresultater. Konkret vejldt om at fglge prgveplanen og

udtage prover jf. planen. Generelt vejledt om opdaterede

regler inden for omradet vedr. prgveudtagning af fedevarer
med holdbarhed under 5 dage. Udleveret dokument vedr.
dette.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: mundtligt

gennemgaet virksomheden produktionsmetoder. Der

tilberedes ikke sous vide/langtidsstegnign og anvendes ikke

Hotfill eller MAP. Gennemgaet procedurer vedr.

varemodtagelse samt modtagelse af evt. returnerede varer

som kasseres. Procedurer vedr opvask af returneret service.

Temperaturer i kglerum.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionslokaer, kglerum, udleveringskglerum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Produktionslokaler herunder insektnet for dgre/vinduer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for udpegede

kritiske kontrolpunkter siden sidste tilsyn til dags dato.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Uddannet personale sidemandsoplarer nye

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

24-10-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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medarbejdere. Ingen anmaerkninger.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaeerkninger: Procedurer i kgkkenet vedr. adskilt

produktion af allergenkost. Virksomheden er bekendt med eventuelle allergier hos kunder. Virksomheden

producerer mad som er spiseklar og det er ikke ngdvendgt med yderligere oplysninger om

anvendelse/tilberedning til modtagekgkkener udover at eventuelle rester kasseres.

24-10-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




