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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Udleveret
retssikkerhedsblanket om kontrol i virksomheder. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionsområde med udstyr
og inventar. Følgende er konstateret: Under opvaskemaskine er
der synligt snavset med slimet vækst. Blæser i kølerum er
belagt med støv. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsområde med
udstyr og inventar. Følgende er konstateret: Gulv i
opvaskeafdeling er slidt og gået i stykker flere steder. Hylde i
samme rum fremstår slidt og råt træ fremstår. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation af
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
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opvarmning fra maj og til d.d. Stikprøvevis kontrolleret egenkontrolprogram og risikoanalyse uden
anmærkninger. Opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og opvarmning er udpeget som ccp.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomheden skal indføre, iværksætte og følge faste procedurer, som er baseret på
HACCP-principperne. Følgende er konstateret: Jf. egenkontrollen skriftlige procedurer for opvarmning og
genopvarmning skal fødevarer straks opvarmes til en temperatur på mindst 75°c inden varmeholdelse.
Virksomheden opvarmer i vandbad. 4 forskellige saucer var sat til opvarmning. I en af saucerne blev der med
kalibreret indstikstermometer målt til 24°c. Virksomheden oplyste at saucen havde ståeyt der i ca. 30 min.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi varmer fremadrettet op til 75°c inden e sættes i varmebad.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Oksemørbra og Oksestriploin. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelses vilkår kontrolleret herunder korrekt cvr.nr. Ingen anmærkninger.


