
105 bar og køkken

 

 

Møllergade 105A, st

5700  Svendborg

41390549

26-10-2023 1
02-11-2022

1
09-08-2021

11  
1  
 

1  
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning
af fødevarer i virksomhedens køleenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af ovn, komfur, køleskabe,
fryseskabe, emfang og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
modtagelse af kølekrævende fødevarer.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for aktiviteten varemodtagelse i
perioden fra 1/6/2023 til dags dato. Vejledt konkret om
tilpasning af virksomhedens risikoanalyse, herunder at tilpasse
mængden af kritiske aktiviteter samt at udspecificere
temperaturer i forbindelse med kritiske aktiviteter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Kontrolleret virksomhedens
mundtlige procedurer for oplysning om allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


