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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvaske med sæbe og
engangspapir. Virksomheden har gennemgået procedure for
måling af most under pasteurisering, samt redegjort for
pasteurisering og påfyldning af most palle tank.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler: Virksomheden har gennemgået procedure
for rengøring af lokale, herunder æble vasker, presser og flaske
renser med CIP-procedurer med lud.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for pasteurisering
fra perioden 01-05-2023 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse med fokus på at pasteurisering er udpeget som et
CCP (kritiskkontrol punkt).
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens sporbarhedssystem i form af sporing af most
ud fra produktions dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
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og har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder
efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


