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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ved gennemgang på
virksomheden kontrolleret:
- procedure for modtagelse/afsendelse af fødevare;
- procedure for visuelt kontrol af lastbil trailere med udfyldelse
af skema;
- opbevaring af fødevarer på køl/frost herunder temperaturer,
samt opbevaring af fødevarer på tørvarelageret;
- håndtering af fødevarer under produktion (ompakning af ost)
og under oplagring;
- personlig hygiejne, faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder, omklædningsrum;
- gennemgået procedure for tilbagetrækning og sporbarhed;
- returvarer. Der modtages ikke returvarer på virksomheden;
- procedure for afvigelser;
- procedure for affaldshåndtering;
- procedure for kontrol af drikkevandskvalitet;
- sikkert opbevaring af godkendte desinfektionsmidler.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: generelt husorden og rengøring af
køle/fryserum, på/aflæsningsområder, produktionslokaler med
maskiner og udstyr, arbejdsgange for rengøring af
produktionslokaler til ompakning af ost, procedure for fejning
og vask af gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse og
skadedyrssikring på virksomheden, læseområder samt
procedurer for vedligeholdelse på virksomheden samt
vedligeholdelses plan. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan samt virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for: elektronisk og manuelt temperaturkontrol for opbevaring
af fødevarer i køle/fryserum, modtagelse/afsendelse af
fødevarer, skemaer for dagligt visuelt rengøringskontrol for
perioden fra jan. 2023 til d.d., vedligeholdelses kontrol af
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udstyr og materiale og skadedyrskontrol (set sidst skadedyrsrapport af ekstern skadedyrsbekæmper af den
15.10.2023), set analyserapporter for kalibrering af termometre af den 13.10.23 og den 17.10.23, årligt
revisionsrapport for egenkontrolprogram af den 15.08.2023, set materialer for intern kursus af medarbejder i
fødevarehygiejne af den 19.04.2023 Ingen anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger
Mærkning og information: Kontrolleret procedure for sporbarhed. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import, samhandel.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske
fødevarer, herunder kontrol af gennemførelse og registrering af udført modtagekontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret regnskab for økologiske fødevarer (kontrol af løbende registreringer/kontrol af periodevise
balanceopgørelser/sporbarhedskontrol/kontrol af, at de fastlagte procedurer følges). Ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske fødevarer, herunder
dokumentation for, at leverandøren er omfattet af økologikontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring, identifikation samt adskillelse mellem økologiske og konventionelle fødevarer ved
opbevaring og transport af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret overholdelse af kravene til transport af økologiske fødevarer fra virksomheden, herunder
identifikation og eventuelle ledsagedokumenter. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at økologirapporten og dens egenkontrolprocedurer er dækkende for virksomhedens aktiviteter,
herunder om forudsætningerne for økologirapporten er uændrede. Ingen anmærkninger.


