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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:: Virksomheden har redegjort for
markering af frugt og grønt med korrekt ophavsland,
virksomheden har gennemgået procedure for håndtering af
"bedst før" og "sidste anvendes" dato, med virtuelt system.
Kontrolleret porte til varemodtagelse, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butiksområde: herunder, grønt afdelingen og brødskab. Køle-
og fryseenheder herunder: Gummilister, blæsere og døre.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af lokaler og udendørsareal
med seneste rapport fra anticimex.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvekontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring fra perioden 01-05-2023 til dags
dato
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Nedsætning af vare med "bedst før" og "sidste
anvendelse dato" fødevarerne er tydeligt markeret og
mærkaterne dækker ikke over holdbarheds dato, samt
næringsindholds liste.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


