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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, registrering fx ved import og
eksport, samhandel, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:

Hygiejne under produktion, herunder krydssmitte: Kontrolleret
virksomhedens mundtlige arbejdsgange for produktion af
Tæmpeh samt kogning af ærter. Ingen anmærkninger.

Temperatur, køle-fryserum: Kontrolleret temperatur i fryserum.
Ingen anmærkninger.

Allergener - krydskontamination: Virksomheden har lupin som
allergen i alle deres produkter, samt allergenerne soja og hvede
i nogle af deres produkter. Virksomheden forklarede mundtligt,
at der kun produceres en type produkt om dagen og der
rengøres dagligt. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring:

Periodisk rengøring: Kontrolleret periodisk rengøring på
råvarelager, kogerum og pakkelokale. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse:

Indretning: Kontrolleret indretning og flow i virksomheden,
herunder mundtlige proceduerer for tidsadskillelse mellem
produktion og pakning. Ingen anmærkninger. Ydet generel
vejledning om reglerne for seperat pakning af åbne varer.
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Virksomhedens egenkontrol:

Dokumentation for risikoanalyse: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for produktion af Tæmpeh ud fra
ærter og lupin, herunder varmebehandling, nedkøling, fermentering, indfrysning og pakning. Ingen
anmærkninger. Ydet generel vejledning om reglerene for udpegning mellem CCP og GMP, herunder kravene til
skriftlige proccedurer og HACCP-plan.

Kontrolleret: Risikoanalyse for dressinger til marinering af Tæmpeh. Følgende er konstateret: Virksomheden
kunne ikke fremvise en risikoanalyse for marinader og marineret Tæmpeh. Virksomheden kunne forklare
mundtligt om risici ved produktionen. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for risikoanalyse af alle aktiviteter i virksomheden.

Offentliggørelse af kontrolrapport:

Link på hjemmeside: Kontrolleret offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside. Ingen
anmærkninger.

Mærkning og information:

Allegener: Kontrolleret følgende produkter: Teriyaki-marinerede Tæmpehtern og varmebehandlede
Tæmpehtern for mærkning af allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.:

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af
følgende særlige aktiviteter: Samhandel. Følgende er konstateret: Virksomheden havde ikke ved flytning til nye
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lokaler fået ansøgt om aktiviteten Samhandel. Virksomheden ansøgte om aktiviteten under kontrolbesøget.
Ingen anmærkninger.

Emballage m.v.:

Stikprøvekontrolleret overensstemmelseserklæring for fermenteringsposer, herunder identifikation af
produktet, anvendelsesoplysninger (art af fødevare, tid og temperatur), oplysninger om stoffer med specifikke
migrationsgrænser og dual use additiver, udsteder af erklæring og underskrift. Ingen anmærkninger.


