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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og frysere,
samt kontrolleret adskillelse og emballering af fødevarer i
køleskabe og frysere. Gennemgået procedurer for opbevaring
af div. krydderier i genbrugsbeholdere. Kontrolleret opbevaring
af fødevarer på tørvarelager. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af tørvarelager,
køleskabe, frysere og køkken generelt, herunder lofter og
vægge. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer og tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for perioden
fra 24. januar 2023 til dags dato. Kontrolleret virksomhedens
årlige revision af egenkontrolprogram via skema af 4. januar
2023. Ingen anmærkninger.
Vejledt om og demonteret ny risikoanalyseskabelon og ny
egenkontroleksempelprogram på Fødevarestyrelsens
hjemmeside FVST.DK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt P. Nr og
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fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


