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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
temperaturkontrol af køl og frys. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af Hænder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret varmholdelse af sovs til bøfsandwich. Ingen
anmærkninger
Vejledt om at fødevarer hæves fra gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligehold af lokaler
og inventar.
Følgende er konstateret: Mellemrum mellem kogeplade og
bord er af en størrelse, hvor der kommer lidt produktrester ned
i FKM. Kanter i rullehylde under bord har rå træ.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligehold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er tilpasset
virksomhedens aktiviteter. Virksomheden har sat en
dokumentationsfrekvens på én gang månedligt. Vi.somheden
har pt. ikke dokumenteret egenkontrollens gennemførelse og
resultater, da sidste dokumentationsfrist er d.d,
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har haft et adminstrativ ejerskifte, og bibeholder samme branche og er indsat i risikogruppe:
middel


